
 

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unsere Mitarbeiter. Preise in Euro. 

Wochenkarte vom 26. bis 30.11.2023 ab 17.00 

Warme Speisen 
 
Leberknödelsuppe 
 
 
 
Wildhasenkeule mit Preiselbeeren, Kloß und Rotkraut 
 
Zwiebelrostbraten mit Westernkartoffeln und Prinzessbohnen 
 
Saiblingsfilet mit Mandelbutter, Petersilienkartoffeln u. Salat 
 
Schweineschnitzel in Gorgonzolasoße dazu Kräuterrösti und Salat 
 
Bauernschnitzel – mit Röstzwiebeln und Speckscheiben, Bratkart.  u. Salat 
 
Cordon bleu vom Schwein mit Pommes frites u. Salat 
 
Schweizer Schnitzel mit Bratkartoffeln und Salat 
 
Pfefferspieß ( Rind- u. Schwein ) mit Pommes frites u. Salat 
 
Rumpsteak mit Kräuterbutter, Pommes frites u. Salat 
 
Matjesfilets mit Speckbohnen und Bratkartoffeln 
 
3 Kartoffelpuffer mit Räucherlachs und Sahnemeerrettich 
 
Rucola- Gnocci mit Mangold in Gorgonzolasoße, Salat 
 
Schlemmertoast – kl. Rinderfiletsteak mit Champignons u. Käse überbacken 
 
Käsespätzle mit gem.Salat 
 
Schnitzeltoast mit Champignons und Käse überbacken 

  



 

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unsere Mitarbeiter. Preise in Euro. 

Ofenfrischer Flammkuchen  
 
Klassisch – mit Speck und Lauch 
 
Mit Hirtenkäse, Oliven, Tomaten und Lauch 
 
Mit Räucherlachs und Sahnemeerrettich 
 
Mit Ziegenkäse, Apfelspalten und Walnüssen 
 
 
Kalte Speisen & Kleinigkeiten 
 
Hausgem. Sülze mit Bratkartoffeln 
 
Fitnessteller – allerlei Salate mit kl. Schweinesteak u. Spiegelei 
 
Südtiroler Speckplatte mit Butter und Brot 
 
Ital. Salat – mit Schinken, Käse, Thunfisch, Ei u. Oliven 
 
Bunte Blattsalate mit gebr. Rindfleischstreifen und Bergkäse 
 
Lachsbrot 
 
Bunte Blattsalate mit gebackenem Ziegenkäse und Balsamico-Creme 
 
Fleischwurst mit Musik, Butter und Brot 
Dessert 
 
 
Lebkucheneis mit heißen Zimtpflaumen 
 
Geb. Apfelküchla mit Vanilleeis und Sahne 
 
Spekulatius- Panna cotta mit Eierlikör und Karamellsoße 
 

                                                       


